MONRIK WINES

EL GRIFO - LANZAROTE, KANARIGYENE

Coleccioén Seco 204
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El Grifo

Malvasia Volcanica 100 %
2024

13%

Lanzarote, Kanarigyene
19491801 vinmonopolet

10-12 °Cii et litt starre glass. Vinen apner seg nar den far
noen minutter i glasset.

SMAK

Sjasmin, aprikos og fersken. Frisk, saltpreget, god fylde og syre.

Lang avslutning.

Den enkleste inngangen til druen, og derfor ofte den beste. Ingen

E

fatlagring, ingen lagring pa bunnfall, bare Malvasia Volcanica slik den

_ COLEGGION kommer ut av den svarte sanden: sjasmin og aprikos ferst, sa salt og syre.
SECO . . . .
Malcosia Volednico Den vinen vi oftest anbefaler til noen som aldri har smakt Lanzarote.

LA GERIA - LANZAROTE
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Monrik Wines AS - org.nr 932 926 377

Importer av vin fra Lanzarote. Aldersgrense 18 ar.

henrik@monrikwines.com - monrikwines.com



MONRIK WINES

COLECCION SECO 2024

HANDVERKET

Slik blir den til

Veien fra drue til flaske, trinn for trinn, slik huset selv beskriver den.

HBSTING

Malvasia Volcanica handhgstes ved optimal modenhet
og legges pa kjal i omtrent et dggn far pressing.
Nedkjglingen bremser oksidasjonen og bevarer de

florale og fruktige aromaene.

GJARING

Skansom pressing, deretter temperaturkontrollert
gjeering i rustfri staltank med utvalgte lokale

gjaerstammer fra husets egne vinmarker. En til to uker.

DET SOM SKILLER DEN

MODNING
Ingen fat, ingen lang bunnfallslagring og normalt ingen
malolaktisk gjeering. Vinen blir liggende i staltank ved

omkring 16 °C og far bevisst beholde litt av det fine
bunnfallet frem mot tapping.

TAPPING

Forsiktig stabilisering og filtrering. Fire til fem
maneder fra hgsting til tapping, og pa markedet rundt
fem til syv maneder etter hgsting.

Kort og ren vei fra drue til flaske. Bare stdl, ingen fat, ingen lang modning.

HUSET BAK VINEN

Den eldste vinkjelleren pa Kanarigyene og en av de ti eldste i Spania, drevet av

samme familie gjennom generasjoner. De har laget vin uavbrutt siden 1775 og

fylte 250 ar i 2025 — og har likevel beholdt en nysgjerrighet som gjgr at de lager

alt fra knusktgrr Brut Nature med flere ar pa bunnfallet til blek rosé pa frirenn.
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